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Physical and chemical characteristics
parameteí
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specificallon

acid valuo

peloxide Value

refíactive index (20 'c)
re|ative density (20 "c)

Fatty Acid composition (Gc oí FAMES)
pařametel

rírg KoH/g

meq ozkg
max,6,0

max. 12,0

ca. í)468

ca.0,9]5

speclficatlonunit

2,03

3,3

1,4686

0,914

result

<c14
14;0 fiyristic acid

16|0 palmilic acid

16|1 palrniloleic acid

18|0 stearic acid

í8:'I oleic acid

18|2 linol6ic acjd

18:3 linolenic acid

20:0 arachidc acld

20:1 eicosenoíc alcd

22:0 behenic acid

22|1 erucic acid

24:0 lignoceric acid

max, 1,0

max, 1,5

7,0 _ 10,0

15,0. 24,0

2,0 - 4,o

53,0 67,0

1,5_ 4,0

max.0,5

1,5 _ 3,0

1,5 _ 3,0

max 1,0

max, 1,0

%

%

%

%

%
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0,1

a,2

17,4

3,3

61,1

2,4

a,2

2,7

2,6

0,8

0,3

0,3

Durchdie DAkks D€utsché
AkkleditieiJngsst6lle ákkreditierles

Pdflaboíatorium nach DlN EN lso/lEc
17025 D e Akkreditierung gllt íúl die in der

U.klnde aufgefúhrten P fueríahlen

lío*xs
'|]]::,', Árked trgru ns íěll.

iA Andreas sihwaž
Qua|[y Assulanco

Verkúíztel Pl(lfberichl erctelll Vom BETRlEBsLABoRAToRlUl\4 DER GUSTAV HEEss oLEocHEMlscHE
EFZEUGNlssE GMBH im Auítlag der GUSTAV HEEss oLEocHENllscHE EBzEUGNlssE GMBH, Es Wulden die
in del sp€zifikalion alrgegebenen Plúíínethoden ange\aendgt. Doí Průíbelichl entbindel den Weitervélalboitgnden
Abnehmer der Plodukto nicht Von der Qlalilál§Voíanlwoňung,
lýaschinell erslelll, dahel kéin6 lJnterschrifl,
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